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Propositions de Menus, Réception, Buffet

(à partir du 1er Octobre 2023)

MENUS

Plats Régionaux

Menu A
Jambon, Frites (ou Pommes de Terre Sautées), Salades

&

Tarte aux Pommes Tiède et Boule de Glace Vanille

33.50 €

Menu B
Assiette Luxembourgeoise

(Jambon, Terrine, Saucisses, Feierstengszalot, Pâté au Riesling, Porcelet en Gelée, Galettes de Pommes de Terre, Salade 

de Pommes de Terre, Frites, salades)

&

Tarte aux Pommes Tiède et Boule de Glace Vanille

33.80 € p/p

Menu C
Bouchée à la Reine, Frites, Salades

&

Tarte aux Pommes Tiède et Boule de Glace Vanille

32.30 €

(*Avec Entrée : Potage de Butternut)

3.620 €)

Menu D
Choucroute Brasserie Kirchberg

Alternative:  Jambonneau au Four

&

Tarte aux Pommes Tiède et Boule de Glace Vanille

41.80 €
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PLATS Viandes / Poissons / Végétariens

Menu 1
Flammekueche (à partager)

ou

Velouté de Butternut  (vég.)

&

Suprême de Poulet Jaune, Sauce Estragon, Gratin Dauphinois

ou

Filet de Dorade, Sauce Vierge & Écrasée de Pommes de Terre

ou

Escalope de Légumes Panée, Frites, Salades (vég.)

&

Crème Brûlée

40.80 €

Menu 2
Saumon Fumé

ou

Carpaccio de Boeuf

ou

Croquettes Végétariennes

&

Médaillons de Veau, Sauce Champignons de Saison

ou

Médaillons de Lotte, Beurre de Thym

ou

Fricassée de Champignons (Vég.)

&

Tarte Tatin et Boule de Glace Vanille

49.90 €
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Menu 3
Pâté au Riesling & Mesclun de Salade

ou

Velouté de Butternut  (vég.)

&

RÔti Orloff, Jardinière de Légumes

ou

Poulpe Grillé au Four, Légumes, Sauce Vierge

&

Tarte Tatin et Boule de Glace Vanille

ou

Île Flottante

49.90 €

Menu 4
Saumon Gravlax Maison

ou

Salade César & Poulet Croustillant

&

Filet Mignon de Veau, Sauce Porto

ou

Dos de Cabillaud sur Lit de P.d.T. Vapeur, Huile aux Olives, Tomates Séchées

&

Poire Belle-Hélène

ou

Nougat Glacé

49.90 €
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Menu 5 
Foie Gras Maison

ou

Saumon Fumé sur Blini,, Œuf de Caille, Caviar de Saumon

OU

Beignets de Fleurs de Courgette (VéG.)

&

Filet Mignon de Veau, JUS DE MORILLES

ou

FILET DE TURBOT, SAUCE BEURRE BLANC

ou

Pot au Feu Végétarien à LA TRUFFE

&

Assiette de Fromages*

&

Mi-cuit et Boule de Glace Vanille

ou

FRUITS ROUGES AVEC SORBET

65.10 €

* 59.80 (sans Assiette de Fromages)

MENU GIBIER

(SUR DEMANDE ET SELON ARRIVAGE)

PROPOSITIONS DE BUFFET

(SUR DEMANDE)
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Réception / Fingerfood / Buffet Dinatoire

Légumes Croque-au-Sel: 15.20 € (pour 4 personnes

Flammekueche:   15.20 €  (Par Pièce)

Sélection de Réduction Froide: & CHAUDE  (Faites Maison)

10 pièces par personne: 29.20 €

15 pièces par personne: 39.20 €

Assiette de Fromage (5 Sortes)

21.80 € (par Assiette)

4 Mignardises Dessert 10.20 € p/p

Forfait Boissons
(Proposition Type)

Apéritif

1 Verre de Crémant ou Bière ou Softs

7 €

&

Boissons

Vins Rouges/Rosés/Blancs (2 Verres à 10 cl ou 3 Bières, Eau & Softs, Café, Thé 19.90 € p/p

Alternative

Facturation relative à la consommation réelle 

Veuillez consulter la carte des Vins 

https://brasseriekirchberg.lu/cdn.php?thumb=&file=404_1203baaa2a.pdf

et la Liste des Prix Boissons

https://brasseriekirchberg.lu/cdn.php?thumb=&file=359_916289d4f9.pdf
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